
Axiome
Beaujolais Villages

INFORMATION

Appellation :                              Beaujolais
Lantignié

Cépage :                     Chardonnay

Alcool :                  13%

Certification :                                Vin
biologique - Conversion
Biodyvin

Bio :           Oui

VINIFICATION

Méthode :                        Long pressurage
tout en douceur. Vinifié en
fût en levures indigènes et
élevé sur lies totale pendant
8 mois.

CONDITIONNEMENT

Format :                    75 cl

Unité de vente :                                     carton de
6

TERROIR

Région Viticole :                                      Beaujolais

Surface :                     

Type de sol :                             Moraines
Glaciaires

Climat :                   

DÉGUSTATION

Œil :           Couleur or vert,
éclatante, reflets jaune vert.

Nez :            Elégant, fruité, subtils
arômes d'amande,  de poire,
notes minérales et beurrées 

Bouche :                     Elégante,
concentrée, ample, subtiles
notes d'amande, subtiles
notes de poire, légères notes
d'amande grillée, légèrement
minérale, corps léger, longue
persistance.

SERVICE & CONSERVATION

T° de dégustation :                                           11°C

Accords mets et vins :                                                 
Poissons, poissons à la crème,
poissons grillés, volailles

Garde :                 Vin à déguster de
suite avec un potentiel de
garde de 3 à 5 ans.
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