
BARBACANE
IGP PAYS D'OC

INFORMATION

Appellation :                              IGP PAYS
D'OC

Cépage :                     SAUVIGNON
MUSCAT

Alcool :                  10,5% Vol

Certification :                                VIGNOBLE
HVE

Bio :           Non

VINIFICATION

Méthode :                        Pressurage suivi
d'une stabulation au froid
puis vinification sous
température régulée. Ce vin
élevé en cuve sera mis en
bouteille dès la de l'hiver
suivant la vendange.

CONDITIONNEMENT

Format :                    75 cl

Unité de vente :                                     carton de
6

TERROIR

Région Viticole :                                      HERAULT

Surface :                     

Type de sol :                            
ARGILO-CALCAIRE

Climat :                   

DÉGUSTATION

Œil :           Belle robe jaune claire

Nez :            Explosion d'agrumes
-lime fraîche- menthe
glaciale et litchi.

Bouche :                     En bouche, la
fraîcheur et le croquant se
disputent la vedette. Le
Sauvignon offre une finale
fraîche et délicieusement
acidulée.

SERVICE & CONSERVATION

T° de dégustation :                                           12°C

Accords mets et vins :                                                 
Merveilleux à l'apéritif, mais
trouve assurément toute sa
place sur les cuisines
exotiques telles qu'asiatiques,
créoles, nord-africaines et
indiennes.

Garde :                 A BOIRE JEUNE
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