
CHAMPAGNE JEAN MILAN TENDRESSE SEC
AOC CHAMPAGNE

INFORMATION

Appellation :                              CHAMPAGNE

Cépage :                     CHARDONNAY

Alcool :                  12%

Certification :                                HVE ET VDC

Bio :           Non

VINIFICATION

Méthode :                        Elevage en cuve

CONDITIONNEMENT

Format :                    75 cl

Unité de vente :                                     carton de
6

TERROIR

Région Viticole :                                      MARNE

Surface :                     5H

Type de sol :                             CRAYEUX

Climat :                   un climat de type
tempéré, océanique   

DÉGUSTATION

Œil :           Robe claire

Nez :            Fleurs blanches et
agrumes

Bouche :                     Aux arômes
d’agrumes et de miel

SERVICE & CONSERVATION

T° de dégustation :                                           8°C

Accords mets et vins :                                                  A
apprécier tant à l’apéritif
qu’au dessert et à découvrir
en 
accompagnement de foie
gras.

Garde :                 Vin à déguster dès
maintenant et à conserver 4
ans maximum
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