
Lou Maset Rouge
AOC LANGUEDOC

INFORMATION

Appellation :                              Champ à
remplir 

Cépage :                     Grenache, Cinsault
prédominant avec Carignan
et Syrah

Alcool :                  13%

Certification :                                Vin
biodynamique - Demeter

Bio :           Oui

VINIFICATION

Méthode :                        Vinification
traditionnel - cuves en inox et
foudres 

CONDITIONNEMENT

Format :                    75 cl

Unité de vente :                                     carton de
6

TERROIR

Région Viticole :                                     
Montpeyroux - lieu dit
Aupilhac

Surface :                     6.6 ha

Type de sol :                             Argileux
calcaire

Climat :                   Méditerranéen  

DÉGUSTATION

Œil :           Champ à remplir 

Nez :            Champ à remplir 

Bouche :                     Champ à remplir 

SERVICE & CONSERVATION

T° de dégustation :                                           16°

Accords mets et vins :                                                 
Plateaux de charcuterie,
salades fromages frais,
barbecues

Garde :                 5 ans
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