INFORMATION

Appellation : IGP

Cépage:
Grenache/Cinsault/Tibourenc

Alcool : 13%
Certification:

Bio :Non

VINIFICATION

Méthode : Pressurage
direct, fermentation sous

contrble des températures a
froid.

CONDITIONNEMENT

Format:75cl, 151, 31

Unité de vente : carton de
6

L'R du temps
IGP
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TERROIR

Région Viticole : Var
Surface:
Type de sol : Argilo-calcaire

Climat : Méditerranéen

DEGUSTATION

CEil : Rosé cristal, reflets rosés
pales.

Nez : Petits fruits frais.

Bouche : Bouche légére et
souple.

SERVICE & CONSERVATION

T° de dégustation :10°

Accords mets et vins :
Pour accompagner ce vin,
nous recommandons un plat
avec des saveurs fraiches et
des herbes
méditerranéennes, comme le
basilic, le thym et le romarin.
Un filet de dorade grillée par
exemple.

Garde:




