Saint-Lannes Sauv Gros-Manseng Medium

INFORMATION

Appellation : Coétes de
Gascogne

Cépage : Sauvignon et
Gros-Manseng

Alcool : 12% Vol
Certification:

Bio :Non

VINIFICATION

Méthode : Récolte avec
protection sous CO2.
Pressurage direct.
Stabulation a Froid
Vinification Basse
Température.

CONDITIONNEMENT

Format:75cl

Unité de vente : carton de
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TERROIR

Région Viticole : Gascogne
Surface : 20
Type de sol : Argilo-Calcaire

Climat : Semi-Océanique

DEGUSTATION

CEil :Robe claire, limpide,
reflets verts brillants.

Nez :Nez frais et Fruité.

Bouche : Bouche fruitée,
finement acidulée,
légérement sucrée.

SERVICE & CONSERVATION

T° de dégustation : 8-10°c

Accords mets et vins :
Apéritif, tapas, cuisine
moderne.

Garde:




