
Signature
Crozes-Hermitage

INFORMATION

Appellation :                             
Crozes-Hermitage

Cépage :                     Syrah

Alcool :                  13.5%

Certification :                                AB - HVE

Bio :           Oui

VINIFICATION

Méthode :                        La Syrah est
vinifiée et élevée en cuve
béton et tronconique bois. Ce
Crozes-Hermitage est mis en
bouteille l’année qui suit la
récolte afin de conserver tous
les arômes de fruits contenus
dans cette Syrah.

CONDITIONNEMENT

Format :                    75 cl, 1.5 l

Unité de vente :                                     carton de
6

TERROIR

Région Viticole :                                      Mercurol

Surface :                     

Type de sol :                             Argilo-calcaire

Climat :                   

DÉGUSTATION

Œil :           Ce Crozes-Hermitage
présente une robe rouge
rubis.

Nez :            Au nez, on retrouve des
arômes de framboise et
épices.

Bouche :                     Très aromatique,
ce vin délivre des arômes de
fruits rouges en bouche.

SERVICE & CONSERVATION

T° de dégustation :                                           Entre
16° et 18°

Accords mets et vins :                                                 
Tout au long du repas, ou
plus particulièrement avec
de la charcuterie et du
fromage

Garde :                 Garde comprise
entre 4 et 6 ans
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